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Akkreditierte Prufverfahren

QML 20_Version 1.12

Die Methoden in diesem Dokument gehéren zum flexiblen Geltungsbereich der DAkkS-Akkreditierungsurkunde D-PL-14338-01-00 vom 22.08.2025 der Kost GmbH & Co.KG
in der Kategorie Gesundheitlicher Verbraucherschutz / Lebensmittel / physikalisch, physikalisch-chemische und chemische Untersuchungen, Standort ist Aspisheim.
Die Flexibilisierung des Akkreditierungsbereiches erfolgte auf Antrag und mit nachgewiesener Kompetenz in diesem Bereich.

Kurztitel Ausgabe Sofern in separater Vorschrift
- - ifik ati Datum vorhanden
Prifmethodik Ggsasly:tjlﬁe Matrix [Flex] Kurztitel PV Ausstgsge Titel PV internes datum E’\i/lnosdclm(;r?kounn/ auBer Kraft- Prabent
9 PV internes PV 9 setzung PV vorbereitung Berechnung
Wein. Most Sammlung internationaler h firr alkoholfrei
, ) m A auch fur alkonholireie
alkoholfreie Getranke, | A | OIV-MA-AS2-01 102022 | Analysemethoden firWeinund 1 b 41 | 01 062026 | und alkoholische LWK 8.4
h x Most: Volumenmasse und relative Getrank
alkoholische Getranke ) oo etrénke
Dichte bei 20°C
Wein. Most Sammlung internationaler auch firr alkoholfreie
alkoholfreie Getranke, | A | OIV-MA-AS2-038 | 06/2012 | Analysemethoden fir Weinund | 15 77 | 01.04.2025 | und alkoholische LWK 1
Trockenmasse | alkoholische Getrénke MQSL Gesamttrockenextrakt Getranke LWK 3.3
(Dichtemessung)
Vorhandener Alkohol
Wein. Most Einfache direkte Destillation mit auch fiir alkoholfreie
alkoholfreie Getranke, | A |[LWK24 2016 pyknometrischer oder QMP 72 | 15.09.2025 | und alkoholische
B x elektronischer (unter Verwendung ank
alkoholische Getranke . h ; Getranke
eines Biegeschwingers)
Dichtemessung des Destillates
wein, ost it e
Dichte alkoholfreie Getréanke, A OIV-MA-AS2-01 10/2022 g . QMP 11 | 01.06.2026 und alkoholische LWK 8.4
h x Most: Volumenmasse und relative Getrank
alkoholische Getranke X e etranke
Dichte bei 20°C
Vorhandener Alkohol
Wein. Most Einfache direkte Destillation mit auch fiir alkoholfreie
alkoholfreie Getranke, | A | LWK 2.4 2016 pyknometrischer oder OMP 72 | 15.09.2025 | und alkoholische
. « elektronischer (unter Verwendung Getrank
alkoholische Getranke B h . etrénke
eines Biegeschwingers)
Dichtemessung des Destillates
Alkohol ohnﬁ fr\_l_eutILaIihsaltfiorj,
auc r alkonolireie
Sammlung internationaler uﬁd a|tho|ische I
Wein, Most, Analysemethoden fur Wein und Getranke,
alkoholfreie Getranke, A OIV-MA-AS312-01 11/2022 Most, Getranke mit geringem QMP 12 | 01.06.2026 ausgenommen
alkoholische Getranke Alkoholgehalt alkoholfreie Weine
Alkoholgehalt in Volumenprozent und Erzeugnisse mit
zugesetztem Alkohol
tiber 15 % vol.
Elektroden- Wein, Most, Sammlung internationaler
pH-Wert alkoholfreie Getrénke, A OIV-MA-AS313 06/2011 Analysemethoden fur Wein und QMP 75 | 01.03.2026
messung ) w /
alkoholische Getranke Most: pH-Wert
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Sofern in separater Vorschrift

Kurztitel | Ausgabe- P Datum T
Prifmethodik Qgsaslg:éj/fse Matrix [Flex] Kurztitel PV Aljsstgr?ge— Titel PV internes datum E’\i/lnosdclrf::(;r?kounn/ aulRer Kraft- Proben-
PV internes PV 9 | setzung PV vorbereitung | Berechnung
Wein. Most Sammlung internationaler Photometrisch
, ) a A otometrische
Slucose alkonolfreie Getranke, | C | OIV-MA-AS311-02 | 07/2000 | Anavsemethoden fur Weinund | oy 50 | 15,00.2025 | Bestimmung mitels
alkoholische Getranke Enzy.mmethode Vollautomat
Wein. Most Sammlung internationaler Photometrisch
) ) m : otometrische
L-Apfelsdure | alkoholfreie Getranke, | C | OIV-MA-AS313-11 | 07/2009 ':Ar;i't)fsﬁgﬁeftgl‘;gi?eﬂfr Weinund | omp 22 | 15.09.2025 | Bestimmung mittels
alkoholische Getranke Enzy.mmeFt)ho de Vollautomat
Wein. Most Sammlung internationaler Photometrische
L-Milchsaure | alkoholfreie Getrénke, | C | OIV-MA-AS313-07 | 07/2009 mz't)_’s,\‘j””litshglﬂzn_f“r weinund | 5\yip 93 | 15.09.2025 | Bestimmung mittels
alkoholische Getranke Enzyhmetho de Vollautomat
Wein. Most Sammlung internationaler Photometrisch
, ) m i otometrische
Ziwonensaure | alkoholfreie Getréinke, | C | OIV-MA-AS313-00 | 07/2000 | Analysemethoden frWeinund | gvp 24 | 15,00.2025 | Bestimmung mitets
alkoholische Getranke Enzyhmethode Vollautomat
Wein. Most Photometrische Bestimmung von Photometrische
/G,stciw;?(')"s?se alkoholfreie Getranke, | C | Kost QMP 21 09/2025 asligmel‘f’r‘;f;n'ggre;';i’;n '\:'jﬁzte”' QMP 21 |15.09.2025 | Bestimmung mittels LWK 4.5
Photometrie alkoholische Getranke alkoholischen Getranken Vollautomat
Gehalt an freier schwefliger
Freie Wein, Most, Séaure: Pararosanilinmethode Photometrische
schweflige alkoholfreie Getréanke, C LWK 6.3 2016 (Kolorimetrische Bestimmung - QMP 27 | 15.09.2025 Bestimmung mittels
Séaure (fSO2) alkoholische Getranke Messung der Parafuchsinmethyl- Vollautomat
sulfonséure bei 560 nm)
Gehalt an gesamter schwefliger
Gesamte Wein, Most, Séure: Photometrisches Photometrische
schweflige alkoholfreie Getranke, C LWK 7.7 2016 Verfahren auf Grundlage der QMP 27 | 15.09.2025 Bestimmung mittels
Séaure (9gS02) alkoholische Getréanke Verwendung von 2,2°-Dinitro-5,5 - Vollautomat
dithiodi-benzoesaure (DNTB)
Wein Most Photometrische Bestimmung von Photometrische
Ascorbinsaure | alkoholfreie Getranke, C Kost QMP 25 09/2025 L-Ascorbinsaure n Wemenﬂ, QMP 25 | 15.09.2025 Bestimmung mittels
X . Mosten, alkoholfreien Getranken Voll
alkoholische Getranke und alkoholischen Getranken ollautomat
Wein. Most Photometrische Bestimmung von Photometrische
Essigsaure alkoholfreie Getranke, | C | Kost QMP 28 092025 | ESsigsaurein Weinen, Mosten, | 15 55 | 15 09 2025 | Bestimmung mittels
B " alkoholfreien Getranken und
alkoholische Getranke h u Vollautomat
alkoholischen Getréanken
Bestimmung von Mineralstoffen und
K, Ca, Fe, Cu, Wein, Most, Metallen mittels ICP-OES in
Mg, Mn, Na, alkoholfreie Getréanke, C Kost QMP 60 03/2025 alkoholfreien und alkoholhaltigen QMP 60 | 17.03.2025
Zn, Al, B, P alkoholische Getranke Getranken: Analyse von
q Hauptelementen
Spektrometrie
ICP-OES Bestimmung von Mineralstoffen und
i Metallen mittels ICP-OES in
Wein, Most, ) .
éfj' i’;)' Sé'“:) ‘,:\"I alkoholfreie Getranke, | C | Kost QMP 61 03/2025 g'gggﬂ'&ff';ﬁ;g:e'k\?:ﬁ'ha'“ge” QMP 61 | 17.03.2025
oo alkoholische Getranke Spurenelerlnenten
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Kurztitel s 5 Sofern in separater Vorschrift
_ a et atum vorhanden
Prifmethodik Qgsaslyfolﬁe Matrix [Flex] Kurztitel PV Al;stg;ige Titel PV internes datum E’\i/lnosdclm(;r:funn/ aulRer Kraft- E—
9 PV internes PV 9 | setzung PV vorbereitung | Berechnung
Wein, Most, Vorhandener Alkohol: Fourier- gitt :'?ht fﬁ'ﬁ '\f“’?’ )
alkoholfreie Getréanke, A LWK 2.8 2016 Transform-Infrarotspektroskopie | QMP 01 | 01.06.2026 ﬁﬁg altgﬁolgcﬁere'e
alkoholische Getranke (FTIR) Getranke
auch fur alkoholfreie
Alkohol und alkoholische
Wein, Most Getranke,
Infrarot- ' o . Vorhandener Alkohol: Nah- ausgenommen
. alkoholfreie Getréanke A LWK 2.9 2016 p QMP 12 | 01.06.2026 . .
' - alkoholfreie Wein
Spektroskopie alkoholische Getrénke Infrarot-Spektroskopie (NIR) o ErzeeL:gnis?e iﬂt
zugesetztem Alkohol
tber 15 % vol.
Wein, Most, A re ap ~ auch fiir alkoholfreie
Gesamtsdure | alkoholfreie Getranke, | A | LWK 5.3 2016 ﬁﬁ;ﬁg;;s‘?a‘:(rtfbs':lfouri'gr(gﬁgiform QMP 01 | 01.06.2026 | und alkoholische
alkoholische Getrénke p p Getranke
NMR-Wine-Screening:
Kernspin- Messung und externe
resonanz- . Datenauswertung mit der Sample
spektroskopie Inhaltstoffe Wein © Kost QMP 83 01.09.2024 Track-Software (Version QMP 83 | 01.09.2024
(NMR) 2.60_2011) nach Vorgaben der
Bruker BioSpin GmbH
Wein, Most, Sammlung internationaler COnEnth
Gesamtsaure alkoholfreie Getranke, C OIV-MA-AS313-01 01.07.2025 | Analysemethoden fur Wein und QMP 74 | 01.07.2025 durtz:-h Ruzgéﬁggeln LWK 5.1
alkoholische Getranke Most: Gesamtsaure
Freie und Analyse des freien und gesamten
esamte Wein, Most, Schwefeldioxids (SOz, LWK 6.1
Titrimetrie g N alkoholfreie Getranke, C Kost QMP 76 15.09.2025 | jodometrisch) in Weinen, QMP 76 | 15.09.2025 -
schweflige B w ; . LWK 7.5.1
» alkoholische Getranke alkoholfreien Getranken und
Séaure - u
alkoholhaltigen Getranken.
Gesamte Wein, Most, Gehalt an gesamter schwefliger
schweflige alkoholfreie Getranke, C LWK 7.4.2 2016 Séure: Destillationsmethode nach | QMP 73 | 15.09.2025
Séaure alkoholische Getranke Dr. Rebelein
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Weinlabor Kost GmbH & Co.KG
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Ausgabe-

Sofern in separater Vorschrift

Kurztitel ikt Datum vorhanden
Prufmethodik M’ngaé{;ée Matrix Kurztitel PV Aus?gr?ge— Titel PV internes ir?tfgrl#zs E’\i/lnosdclm(;rﬂ(ounn/g auRer Kraft- Proben-
PV PV setzung PV vorbereitung Berechnung
Wein, Mos, alonalree e me e o
Acetaldehyd Getrénke, alkoholische Kost QMP 19 | 15.09.2025 - i . QMP 19 15.09.2025
Getranke alkor]olhaltlgen und alkoholfreien
Getrénken
Photometrische Bestimmung von
Flavonoide Weiq_, Most, alkoh_olfreie flavonoide__n Phenol_en in
Phenole Getrf’:_mke, alkoholische Kost QMP 85 | 01.07.024 Traubensaften, Welnenl, . QMP 85 01.07.2024
Getranke Schaumweinen und weinhaltigen
Photometrie Getranken‘ -
Photometrische Ermittlung des
Bedarf an Wein, Most, alkoholfreie Bedarfs an schwefliger Séure in
schwefliger Getrénke, alkoholische Kost QMP 87 | 01.07.2024 | Weinen, Schaumweinen, QMP 87 01.07.2024
Séaure Getranke Fruchtweinen und weinhaltigen
Getrénken
Wei, s, akcrore e o
Weinsaure Getranke, alkoholische Kost QMP 96 | 15.09.2025 Ikoholhalti d I'k holf N QMP 96 15.09.2025
Getranke alkoholhaltigen und alkoholfreien
Getrénken
Ermittlung des Filtrationsindex
Filtration/ Wein", Most, alkoh_olfreie (Trubungs_mes_sun_g) Ubgr
Zeitmessung Inhaltsstoffe Getranke, alkoholische Kost QMP 88 | 01.07.2024 Membranfllpratlon in Weinen, QMP 88 01.07.2024
Getranke Schaumweinen, Sufdreserven und
weinhaltigen Getranken
Ermittlung des Bedarfes an
Wein, Most, alkoholfreie ggg?wgrﬁgg?amgﬂifemo_
Inhaltstoffe Getrg}nke, alkoholische Kost QMP 90 | 01.07.2024 Schaumweinen, Traubensaften, QMP 90 01.07.2024
Getranke = X :
SiRreserven und weinhaltigen
Trubung Getranken
Beurteilung der Eisen- und
Eisen Wein, Most, alkoh_olfreie Kupferstabilit'at_mittel_s
Kuof Getranke, alkoholische Kost QMP 91 | 01.07.2024 | Blauschdénung in Weinen, QMP 91 01.07.2024
upfer u p f .
Getranke Schaumweinen und weinhaltigen
Getrénken
Wein, Most, alkoholfreie Messung des Uberdrucks bei
Druck Uberdruck Getrénke, alkoholische Kost QMP 89 | 01.07.2024 | Schaum- und Perlweinen mittels QMP 89 01.07.2024
Getranke Aphrometer
Sensorische Beurteilung der
Wein, Most, alkoholfreie untypischen Alterungsnote (UTA) in
UTA Getranke, alkoholische Kost QMP 86 | 01.07.2024 | Weinen, Schaumweinen, QMP 86 01.07.2024
Getranke Fruchtweinen und weinhaltigen
Sensorik Getrénken
Wein, Most, alkoholfreie | DLG-
Inhaltstoffe Getréanke, alkoholische Expertenwiss | 05/2013 Spezielle Sensorik bei Wein & Sekt | n.v.
Getranke en
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Kurztitel Ausgabe- 5 Sofern in separater Vorschrift
_ e atum vorhanden
Prifmethodik MAnaIy;é Matrix Kurztitel PV Ausgage Titel PV internes _datum EMOd'I]'k.fat'I?n/ auBer Kraft- Proben
essgroRe stan PV internes inschrankung setzung PV oben- Berechnung
PV vorbereitung
Bestimmung der Weinsteinstabilitat
anhand der Messung der
Weinstein- Wein, Most, alkoholfreie Leitfahigkeit und der
Leitfahigkeit stabilitat Getranke, alkoholische Kost QMP 92 | 01.11.2024 | Sattigungstemperatur in QMP 92 01.11.2024
Getranke Traubenséften, Weinen,
Schaumweinen, Sufdreserven und
weinhaltigen Getranken
Wein, Most, alkoholfreie Berechnung des Mostgewichtes
Dichte Mostgewicht Getréanke, alkoholische Kost QMP 94 | 01.07.2024 | mittels Dichtebestimmung in Weinen | QMP 94 01.07.2024
Getranke und Schaumweinen
Wein, Most, alkoholfreie
Nephelometrie Partikel Getranke, alkoholische n.v. n.v. n.v. n.v. n.v.

Getrénke
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Fremdvergabe

Eine Fremdvergabe erfolgt gemar den Vorgaben der QMV 03 nur an die folgenden, akkreditierten Partnerlabore:
Zentrallabor Witowski GmbH & Co.KG
Analyselabor Dienstleistungszentrum Landlicher Raum (DLR) Rheinpfalz

QML 20_Version 1.12

Urkundenanlage D-PL-14109-01
Urkundenanlage D-PL-14428-01

. Ausgabe- A
Prufmethodik Analy}/ Matrix Pruflabor | [Flex] Kurztitel PV s Titel PV ) AL datum MOd'ﬂk..mlon/
MessgréRe stand internes PV T — Y, Einschrankung
Wein, alkoholfreie ) N . «
Sorbinsdure | und alkoholhaltige 2L ¢ | oMMm13-01 07/2021 | Bestimmung der Sorbinsaure in Getranken | s 315 | 04.05-2026
" Witowski mittels HPLC und UV-Detektion
Getranke
Anthoycan- . ZL MA ~ Bestimmung von 9 Hauptanthocyanen in ) Modifiziertes
HPLC Spektrum Wein und Most Witowski C OIV-MA-AS315-11 R2007 Rot- und Roséwein mittels HPLC QMP 11-14 27.06.2025 Gradientenprogramm
; ’ Bestimmung der Brettanomyces-
. Wein, alkoholfreie ; i
4-Ethylgujacol ' : ZL g Leitsubstanzen 4-Ethylgujacol und 4- )
4-Ethylphenol und ?Ikoholhaltlge Witowski ¢ QMM 38-01 0712021 Ethylphenol in Getranken mittels HPLC- QMP 38-07 04.05.2026
Getranke FLD
Wein, Most,
: J . alkoholfreie und ZL g Bestimmung von 1,2-Propandiol in )
GC-MS 1,2-Propandiol alkoholhaltige Witowski Cc QMM 53-01 07/2021 Getrinken mittels GC-MS QMP 53-05 04.05.2026
Getranke
Wein, Spirituosen, Bestimmung der Anionen (Chlorid,
lonen- ) alkoholfreie und ZL N Phosphat, Sulfat berechnet als K2SO4) und :
chromatographie Anionen alkoholhaltige Witowski c QMM 41-01 0772021 organische Sauren (Weinsaure, QMP 41-04 04.05.2026
Getranke Apfelséure) in Getranken mittels IC
Cvanidgehalt gféﬂbﬁfe':guuonsfn’ 7L Photometrische Bestimmung des
e e e Cc | Qmmo4-01 07/2021 | Cyanidgehaltes (berechnet als HCN) in QMP 04-11 | 25.03.2026
. 9 Getranken nach Destillation
Getranke
Bestimmung von D-Gluconséure in Wein ) .
. . . DLR- H .. VA-NW-W- Systemstabiles Testkit von
Photometrie Gluconséaure Wein und Most Rheinpfalz C OIV-MA-AS313-28 2019 und Most mittels automatisierter ARENA-012 | 02/2025 e s Qe
enzymatischer Methode
) Photometrische Bestimmung des a- ' )
. DLR- Thermo Fisher PR . ¥ . VA-NW-W- Systemstabiles Testkit von
NOPA Wein und Most Rheinpfalz C Scientific REF 984320 10/2014 ,"\-\Arggosaurestlckstoffs (NOPA) in Wein und ARENA-010 02/2025 e
Fliichtige Wein, alkoholfreie 7L Geanderte Probenvolumina, SO2
Titrimetrie i und alkoholhaltige - ) C OIV-MA-AS313-02 07/2015 Flichtige Sauren QMP 08-08 23.03.2026 wird getrennt bestimmt und
Séauren Ank Witowski abgezogen
Getranke
Hefen \a/\lllf (;l;\oﬁrp ;guuonsccja L 7L Sterilkontrollen mittels Membranfiltration
Mikrobiologie . : " q QMM 25-01 07/2021 und Wirze NKS auf lebende Hefezellen QMP 25-09 04.11.2025
/Bakterien alkoholhaltige Witowski S - N
M und Bakterien in gefilliten Getranken
Getranke
Kohlensaure- Wein, alkoholfreie 7L Bestimmung des Kohlendioxid-Gehaltes
Manometrie gehalt und alkoholhaltige Witowski C LWK 9.3 2016 und des Kohlendioxid-Uberdruckes mittels | QMP 36-05 04.05.2026

Getranke

Mehrfach-Volumen-Expansion
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. Ausgabe- e
Prufmethodik M’ngaggée Matrix Pruflabor | [Flex] Kurztitel PV Alestgr?ge— Titel PV inlt(eurzzégellv ; da?um E’\i/lr?s(i:ll?:(;r:ll?unn/g
internes PV
LDN
Immunologie Histamingehalt | Wein Wié\'l‘vski B Eg‘g_“;)'fo';o\‘/’grggsna 10/2024 Egémmﬂg”\?;sﬁi‘;’t;”m’ig“am'ta“"e” OMP 51-05 | 04.05.2026
14.0
S Wein, Most', Sensorisch_e Bewertung von Wein,_
) Bewertung alkor]olhaltlge 7L Scha}pmweln, Fruclhtl\'/veln, wemhaltlgen
Sensorik ZLW Fiinf- Getranke,' Witowski C QMM 03-01 07/2021 Getranken und welnahnl'lchen Ge}ranken QMA 02-10 07.03.2025
Punkte-Skala alkor]olfrele nach der Zentrallabor Witowski Fiinf-
Getrénke Punkte Skala
Abkurzungen:
Kost QMP Hausverfahren der Kost GmbH & Co. KG
QMM XX Hausverfahren Zentrallabor Witowski GmbH & Co.KG
VA-NW-W-XX Hausverfahren Analyse- und Diagnoselabor im DLR Rheinpfalz
LWK Landwirtschaftskammer Rheinland-Pfalz, Fachbereich Qualitatsweinpriifung: Zulassung von Laboratorien und Methoden zur Durchfiihrung der Untersuchung von Wein und
Schaumwein fir die Beantragung einer amtlichen Prifnummer in Rheinland-Pfalz, GeméaR §23 Absatz 1 und 3 der Wein-Verordnung (Wein-VO) in der Fassung der Bekanntmachung
vom 21. April 2009 (BGBI.| Seite 827), Auflage 2016
ol International Organisation of Vine and Wine
PV Prifverfahren

Stand: 02.06.2026
aktualisiert durch: AvW
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