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Akkreditierte Prufverfahren

QML 20 _Version 1.11

Die Methoden in diesem Dokument gehéren zum flexiblen Geltungsbereich der DAkkS-Akkreditierungsurkunde D-PL-14338-01-00 vom 22.08.2025 der Kost GmbH & Co.KG
in der Kategorie Gesundheitlicher Verbraucherschutz / Lebensmittel / physikalisch, physikalisch-chemische und chemische Untersuchungen, Standort ist Aspisheim.
Die Flexibilisierung des Akkreditierungsbereiches erfolgte auf Antrag und mit nachgewiesener Kompetenz in diesem Bereich.

A o Kurztitel Agsgabe. Vodifikati ; - Sofern in:grhaarﬁgeénVOrschrift
. . Analyt / . . usgabe- . - atum odifikation Datum
Prifmethodik Messgrote Matrix [Flex] Kurztitel PV Send Titel PV |nt|e:r\r/1es [ —— Einschrankung | Anderung PV zltja?zeurnlznli’f\t/- Prabent Berechnung
PV vorbereitung
Wein, Most, Sammlung internationaler . )
alkoholfreie Analysemethoden fiir Wein auch fiir alkoholfreie
Getréanke, A OIV-MA-AS2-01 11/2022 d ysem I QMP 11 | 15.09.2025 | und alkoholische LWK 8.4
Ikaholische un Mos@. Vo gmenma_sse; Getranke
getrénke und relative Dichte bei 20°C
Wein, Most, Sammlung internationaler
alkoholfreie Analysemethoden fir Wein auch fiir alkoholfreie LWK 1
Getréanke, A OIV-MA-AS2-03B 06/2012 und Most: QMP 77 | 01.04.2025 | und alkoholische LWK 3.3
Trockenmasse | alkoholische Gesamttrockenextrakt Getranke ’
Getrénke (Dichtemessung)
Vorhandener Alkohol
Wein, Most, Ei_nfacl?e direk_te Eestil(ljation
: mit pyknometrischer oder . )
alkor]olfrele elektronischer (unter auch fir alkoholfreie
Getranke, A LWK 2.4 2016 v d h QMP 72 | 15.09.2025 | und alkoholische
Ikoholische erwendung eines Getranke
a " Biegeschwingers)
Getranke Dichtemessung des
Destillates
Densitometrie Wein, Most, ] ]
alkoholfreie ia";mlung t'ﬂtedmatf'?"s\',e'. auch fiir alkoholfreie
Dichte Getranke, A OIV-MA-AS2-01 11/2022 e Vot Volmenmasse | QWP 11| 15.09.2025 | und alkoholische LWK 8.4
Ikoholische und Most: Volumenmasse Getriinke
aGetrénke und relative Dichte bei 20°C
Vorhandener Alkohol
Wein, Most, EinfacEe direkye Eestil(ljation
! mit pyknometrischer oder . )
alkoholfreie elektronischer (unter auch fir alkoholfreie
Getranke, A LWK 2.4 2016 v d h QMP 72 | 15.09.2025 | und alkoholische
Ikoholische erwendung eines Getranke
a " Biegeschwingers)
Alkohol Getranke Dichtemessung des
Destillates
Wein, Most, Sammlung internationaler.
alkoholfreie Analysemethoden fiir Wein ohne Neutralisation,
Getrénke, A OIV-MA-AS312-01 | 11/2022 gggn"ggfrf ﬁlf;f;';‘;gﬁ QMP 12 | 01.08.2025 | 2uch fur akonolreie
alkoh.O“SChe Alkoholgehalt in Getranke
Getranke Volumenprozent
Wein, Most,
Elektroden- alkoh'olfreie Sammlung internatis)nale(
e — pH-Wert Getranke, A OIV-MA-AS313 06/2011 Analysemethoden fir Wein QMP 75 | 01.07.2025
9 alkoholische und Most: pH-Wert
Getranke
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Kurztitel Ausgabe- 5 Sofern in separater Vorschrift
i e atum vorhanden
Prifmethodik Qnalyt__/ﬁ Matrix [Flex] Kurztitel PV Ausgage Titel PV internes _datum EMOd'L'k..anlfn / AndDe?Lunm py | auBer Kraft- Proben
essgroRe stan PV internes Inschrankung 9 setzung PV L Berechnung
PV vorbereitung
Wein, Most . .
! o Sammlung internationaler
alkoholfreie - . Photometrische
Glucose Getranke, c OIV-MA-AS311-02 | 07/2009 Analysemethoden fir Wein | 0 5 | 1509 2025 | Bestimmung mittels
Fructose A und Most: Glucose und I
alkoholische Vollautomat
u Fructose - Enzymmethode
Getranke
Wein, Most . .
N | t t |
.. alkoholfreie Analysemethoden fir Wein
L-Apfelséure Getranke, C OIV-MA-AS313-11 07/2009 und l)\lllost' L-Apfelsaure - QMP 22 | 15.09.2025 | Bestimmung mittels
alkoholische By ethoge Vollautomat
Getranke Y
ZYE(')?]’O':;LZ?;’ Sammlung internationaler Photometrische
L-Milchséaure | Getranke, C | OIV-MA-AS313-07 | 07/2009 Analysemethoden fUr Wein | o\ip 53 | 15,09.2025 | Bestimmung miteels
alkoholische Lénd Most: L/Illghsaure - Vollautomat
Getranke nzymmethode
Wein, Most, Sammlung internationaler
alkoholfreie Analysemethoden fiir Wein Photometrische
Zitronensaure Getranke, C OIV-MA-AS313-09 07/2009 4 - . QMP 24 | 15.09.2025 | Bestimmung mittels
) und Most: Zitronenséaure -
alkoholische Enzvmmethode Vollautomat
Getranke y
. Photometrische
\all\lllftl)?\bll\f/lrcé?; Bestimmung von Photometrisch
. . otometrische
Gesamiglucose | zepynpe, c Kost QMP 21 15.00.2025 | Saccharose in Weinen, QMP 21 | 15.09.2025 | Bestimmung mittels LWK 4.5
/Saccharose A Mosten, alkoholfreien Voll
alkoholische x ollautomat
Getranke Getrénken und
alkoholischen Getrénken
Photometrie Gehalt an freier
Wein, Most, schwefliger Saure:
Freie alkoholfreie Pararosanilinmethode Photometrische
schweflige Getréanke, C LWK 6.3 2016 (Kolorimetrische QMP 27 | 15.09.2025 | Bestimmung mittels
Séure (fSO2) alkoholische Bestimmung - Messung Vollautomat
Getranke der Parafuchsinmethyl-
sulfonséure bei 560 nm)
Gehalt an gesamter
Wein, Most, schwefliger Saure:
Gesamte alkoholfreie Photometrisches Verfahren Photometrische
schweflige Getranke, c LWK 7.7 2016 auf Grundlage der QMP 27 | 15.09.2025 | Bestimmung mittels
Saure (gSO2) alkoholische Verwendung von 2,2’- Vollautomat
Getranke Dinitro-5,5 -dithiodi-
benzoeséure (DNTB)
. Photometrische
Z\Ilke(l)?\’oll\f/lrcéisg Bestimmung an L . Photometrische
Ascorbinsiure | Getrénke, C | KostQMmP 25 15.00.2025 | Ascorbinsaure in Weinen, | oyio 55 | 15 09 2025 | Bestimmung mittels
A Mosten, alkoholfreien Voll
alkoholische Anke d ollautomat
Getranke Getran_ en un.
alkoholischen Getranken
wein, st
alkoholfreie Essigsaure in Weinen Photometrische
Essigsaure Getranke, C Kost QMP 28 15.09.2025 Mosten alkoholfreien’ QMP 28 | 15.09.2025 | Bestimmung mittels
alkoholische ) Vollautomat
Getranke Getranlfen und )
alkoholischen Getréanken
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Kurztitel Ausgabe- - Sofern in sgfha;ﬁgeénVOrschrift
P "
Prifmethodik Analyt__/ Matrix [Flex] Kurztitel PV LBl Titel PV internes _datum Mod|f|K§t|on / AndD?t”nm py | auBer Kraft- Proben-
MessgréRe stand PV internes Einschrénkung erung setzung PV roben Berechnung
PV vorbereitung
Bestimmung von
Wein, Most, Mineralstoffen und
K, Ca, Fe, Cu, alkoholfreie Metallen mittels ICP-OES
Mg, Mn, Na, Getranke, C Kost QMP 60 03/2025 in alkoholfreien und QMP 60 | 03/2025
Zn, Al, B, P alkoholische alkoholhaltigen Getranken:
Getranke Analyse von
Spektrometrie Hauptelementen
ICP-OES Bestimmung von
Wein, Most, Mineralstoffen und
As. Zn. Se. Cr alkoholfreie Metallen migtels ICP-OES
Cd’ Pb’ Co’ Ni’ Getranke, C Kost QMP 61 03/2025 in alkoholfreien und QMP 61 | 03/2025
T alkoholische alkoholhaltigen Getranken:
Getranke Analyse von
Spurenelementen
Z\Illzl)?\bll\f/lrc(;isé’ \F/th_ﬁlnql‘_?ner f\'kOhO': gilt nicht fiir Most,
e ourler-Transiorm- auch fir alkoholfreie
Getranl_<e, A LWK 2.8 2016 Infrarotspektroskopie QMP 01 | 15.09.2025 | ' aioholische
alkoholische (FTIR) Getranke
Alkohol Getranke
Wein, Most,
Infrarot- alkoh_olfreie Vorhandener AIkoth: Nah- auch fir alkoholfreie
Spektroskopie Getranl_<e, A LWK 2.9 2016 Infrarot-Spektroskopie QMP 12 | 01.08.2025 | und alkoholische
alkoholische (NIR) Getréanke
Getranke
I, LB Gesamtsaure: Fourier-
alkoholfreie ——" ——— auch fur alkoholfreie
Gesamtsaure Getrénke, A LWK 5.3 2016 Infrarotspektroskopie QMP 01 | 15.09.2025 | und §Ikoholische
alkoholische (FTIR) Getrénke
Getréanke
NMR-Wine-Screening:
. Messung und externe
:;Z?:E:]z_- ) Datenauswertung mit der
spektroskopie Inhaltstoffe Wein C Kost QMP 83 09/2024 Sample Track-Software QMP 83 | 01.09.2024
(NMR) (Version 2.60_2011) nach
Vorgaben der Bruker
BioSpin GmbH
Wein, Most,
alkoholfreie Sammlung internationaler e T —
Gesamtsaure Getranke, C OIV-MA-AS313-01 07/2015 Analysemethoden fur Wein | QMP 74 | 01.07.2025 duréh Ausschu?teln LWK 5.1
alkoholische und Most: Gesamtsaure
Getréanke
. Analyse des freien und
Freie und e MO.St‘ gesamten Schwefeldioxids
. . gesamte alkoh_olfrele (SO2, jodometrisch) in LWK 6.1
Titrimetrie schweflige Getranlfe, @ Kost QMP 76 15.09.2025 Weinen. alkoholfreien QMP 76 | 15.09.2025 LWK 7.5.1
u alkoholische u
Séaure Getrénke Getranken_und )
alkoholhaltigen Getranken.
W, (Mot Gehalt an gesamter
Gesamte alkoholfreie schwefliger Saure:
schweflige Getréanke, C LWK 7.4.2 2016 il tionsmethdde o QMP 73 | 15.09.2025
Séaure alkoholische gestl ation
u r. Rebelein
Getranke
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Nicht-akkreditierte Prufverfahren
Weinlabor Kost GmbH & Co.KG

Kurztitel Ausgabe- Sofern in separater Vorschrift
e Datum handen
. . Analyt / . . Ausgabe- ) - datum Modifikation / Datum VoT
Prifmethodik . Matrix Kurztitel PV Titel PV internes | . . .4 X auRer Kraft-
MessgroRe stand internes Einschrankung Anderung PV Proben-
PV .y setzung PV vorbereitung Berechnung
Wein, Most, Photometrische Analyse
alkoholfreie von Acetaldehyd in
Acetaldehyd Getrénke, Kost QMP 19 15.09.2025 | Weinen, Mosten, QMP 19 | 15.09.2025
alkoholische alkoholhaltigen und
Getrénke alkoholfreien Getranken
Wein, Most, Photpmetnsche
; Bestimmung von
Flavonoide alkoholfreie flavonoiden Phenolen in
Phenole Getranke, Kost QMP 85 01.07.024 Traubensaften, Weinen, QMP 85 | 01.07.2024
alkoholische B
Getrinke Schaumweinen und
) weinhaltigen Getranken
Photometrie -
Wein. Most Photometrische
Bedarf an alkoholfreie ::n;gﬂwe%”d?r ggﬂferf?n
schwefliger Getranke, Kost QMP 87 01.07.2024 - 9 ; QMP 87 | 01.07.2024
L . Weinen, Schaumweinen,
Séure alkoholische -
Getrinke Fruchtweinen und
weinhaltigen Getrédnken
Wein, Most, Photometrische Analyse
alkoholfreie von Weinsaure in
Weinséure Getranke, Kost QMP 96 15.09.2025 | Weinen, Mosten, QMP 96 | 15.09.2025
alkoholische alkoholhaltigen und
Getranke alkoholfreien Getréanken
Ermittlung des
Wein, Most, Filtrationsindex
Filtration/ alkoholfreie (Trubungsmessung)
. Inhaltsstoffe Getranke, Kost QMP 88 01.07.2024 | Gber Membranfiltration in | QMP 88 | 01.07.2024
Zeitmessung . " X
alkoholische Weinen, Schaumweinen,
Getranke SiRreserven und
weinhaltigen Getranken
Ermittlung des Bedarfes
! an Schonungsmitteln
Wwein, MO.St’ mittels Bento- oder
alkohoifreie Warmetest in Weinen
Inhaltstoffe Getranke, Kost QMP 90 01.07.2024 h ’ QMP 90 | 01.07.2024
R Schaumweinen,
alkoholische N
x Traubenséften,
Getranke -
Tritbun SiRreserven und
9 weinhaltigen Getranken
) Beurteilung der Eisen-
Wwein, MO.St’ und Kupferstabilitat
Eisen alkohoifreie mittels Blauschénung in
Kupfer Getranke, Kost QMP 91 01.07.2024 Weinen, Schaumweinen QMP 91 | 01.07.2024
alkoholische . )
Getrénke und weinhaltigen
Getrénken
Wein, Most,
- Messung des
o el yglifielle Uberdrucks bei Schaum-
Druck Uberdruck Getrénke, Kost QMP 89 01.07.2024 d Iwei ittel QMP 89 | 01.07.2024
o] o o un | Perlweinen mittels
Getrénke AT
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Kurztitel Ausgabe- — Sofern in sepharager Vorschrift
. . Analyt / ) . Ausgabe- ) J datum Modifikation / Datum MOlliencen
Prifmethodik Messgrofe Matrix Kurztitel PV sl Titel PV mt'egr\r;es T Einschrénkung Anderung PV Zlé?zelrnlgg\t/- Proben- Berechnung
PV vorbereitung
Wein, Most, Sensorisqhe Beurteilung
alkoholfreie fxﬁéf&%ﬁf&le?urm in
UTA gﬁgﬁglli(seéhe Kost QMP 86 01.07.2024 Weinen, $chaumweinen, QMP 86 | 01.07.2024
) Getréinke Fruphtwgmen und"
Sensorik weinhaltigen Getranken
Wein, Most,
alkoholfreie Spezielle S K bei
Inhaltstoffe Getrénke, DLG-Expertenwissen | 05/2013 pezielle Sensorik bel n.v.
) Wein & Sekt
alkoholische
Getrénke
Bestimmung der
Weinsteinstabilitat
Wein, Most, anhand der Messung der
o Weinstein- alkoholfreie Leitf_éhigkeit und der )
Leitfahigkeit stabilitat Getranke, Kost QMP 92 01.11.2024 | Séattigungstemperatur in | QMP 92 | 01.11.2024
alkoholische Traubenséften, Weinen,
Getranke Schaumweinen,
SiRreserven und
weinhaltigen Getranken
Wein, Most, Berechnung des
alkoholfreie Mostgewichtes mittels
Dichte Mostgewicht Getranke, Kost QMP 94 01.07.2024 | Dichtebestimmung in QMP 94 | 01.07.2024
alkoholische Weinen und
Getranke Schaumweinen
Wein, Most,
alkoholfreie
Nephelometrie | Partikel Getrénke, n.v. n.v. n.v. n.v. n.v.
alkoholische
Getranke
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Fremdvergabe

Eine Fremdvergabe erfolgt gemar den Vorgaben der QMV 03 nur an die folgenden, akkreditierten Partnerlabore:
Zentrallabor Witowski GmbH & Co.KG
Dienstleistungszentrum Landlicher Raum (DLR) Rheinpfalz

Urkundenanlage D-PL-14109-01
Urkundenanlage D-PL-14428-01
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Ausgabe-

Sofern in separater Vorschrift

i f Analyt / ; ; Ausgabe- ; Kurztitel datum Modifikation / DG DG vorhanden
Sl Messg¥6f5e Matrix Kurztitel PV stand Titel PV internes PV | internes Einschrankung And,f\r,ung Zi?fdn';rg\t/' Proben- Bercdinumg
PV vorbereitung
Sorbinsaure Z\I/Ifcl)rr]\’olfreie und Bestimmung von Sorbin- Monatliche 3-Punkt-
: OIV-MA-AS313-20 R2006 saure, Benzoesaure, QMP 33-07 07.03.2025 -
alkoholhaltige o ; Kalibrierung
M Salicylsaure mittels HPLC
Getranke
Wein, Bestimmung von 9
Anthoycan- alkoholfreie und Hauptanthocyanen in Rot- Modifiziertes
HPLC Spektrum alkoholhaltige OIV-MA-AS315-11 R2007 und Roséwein mittels QMP 11-14 | 27.06.2025 | Gragientenprogramm
Getranke HPLC
Bestimmung der
Wein, Brettanomyces-
Brettanomyces Z:';gﬂg:gg;ﬁg‘é”d QMM 38-01 07/2021 E'frfyﬁléﬂf;izlziﬂ@ QMP 38-06 | 19.07.2021
Getranke Ethylphenol in Getréanken
mittels HPLC-FLD
) \alt\lllzrllblfreie und AT VD s
GC-MS 1,2-Propandiol alkoholhaltige QMM 53-01 07/2021 Pr_opandlol in Getranken QMP 53-04 07.03.2025
Getrénke mittels GC-MS
Bestimmung der Anionen
Wein, (Chlorid, Phosphat, Sulfat
lonen- ) alkoholfreie und ber. als K2SO4) und
chromatographie Anionen alkoholhaltige QMM 41-01 0772021 organische Sauren QMP 41-03 19.12.2024
Getranke (Weinséaure, Apfelsaure) in
Getranken mittels IC
Wein Photpmetrische
. alkohblfreie und Besur_nmung des
Cyanid alkoholhaltige QMM 04-01 07/2021 Cyanidgehaltes (berechnet | QMP 04-10 21.08.2025
Getranke als HCN) in Getréanken
nach Destillation
Bestimmung von D-
" Gluconséure in Wein und .
sl Gluconséure | Wein und Most | OIV-MA-AS313-28 | 2019 Most mittels A 022025 | Testhitvon Thermo-
automatisierter : Isher
enzymatischer Methode
Bestimmung des a-
’ Thermo Fisher Aminoséaurestickstoffs VA-NW-W-
IR Wein und Most | o o niific REF 984320 | 2014 (NOPA) in Most und Wein | ARENA-010 | 92/2025
mittels Arena 30
Wein Geéanderte _
. . Fluchtige alkoh’olfreie und - u Probepvolumma,
Titrimetrie 2 X OIV-MA-AS313-02 07/2015 Fliichtige Sauren QMP 08-07 2016 SO wird getrennt
Sé&uren alkoholhaltige bestimmt und
Getranke

abgezogen
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Ausgabe- 5 5 Sofern in separater Vorschrift
- f ifileati atum atum vorhanden
Prifmethodik MAnaIy} ! Matrix Kurztitel PV szt Titel PV . Sl . datum MOdm k"atlon / Anderung | auBer Kraft-
essgroRe stand internes PV | internes Einschrankung PV setzung PV Proben- Berechnung
PV vorbereitung
Wein, Sterilkomrpllen mittels
Hefen alkoholfreie und Membranfiltration und
Mikrobiologie /Bakterien alkoholhaltige QMM 25-01 07/2021 Wirze NKS auf Iebenge QMP 25-08 26.04.2023
u Hefezellen und Bakterien
Getranke . - =
in geflllten Getréanken
Bestimmung des
Wein, Kohlendioxid-Gehaltes und
Kohlendioxid alkoholfreie und des Kohlendioxid-
e (CO2) alkoholhaltige SR LS Uberdruckes mittels QP S8 AR AT
Getranke Mehrfach-Volumen-
Expansion
LDN .
Histamin Food Elisa Enzymimmunoassay zur
Immunologie Histamine Wein X 07/2025 guantitativen Bestimmung | QMP 51-04 20.12.2024 | nur fur Wein
FC E-3100 Version ] L ]
von Histamin in Wein
14.0
Sensorische Bewertung
von Wein, Schaumwein,
Sensorische Wein, Fruchtwein, weinhaltigen
. Bewertung alkoholfreie und Getrénken und
ST ZLW Fiinf- alkoholhaltige otltl s L weindhnlichen Getranken | QWA 02-10 | 03/2025
Punkte-Skala Getranke nach der Zentrallabor
Witowski Funf-Punkte
Skala
Abkurzungen:
Kost QMP Hausverfahren der Kost GmbH & Co. KG
QMM XX Hausverfahren Zentrallabor Witowski GmbH & Co.KG
VA-NW-W-XX Hausverfahren Analyse- und Diagnoselabor im DLR Rheinpfalz
LWK Landwirtschaftskammer Rheinland-Pfalz, Fachbereich Qualitatsweinpriifung: Zulassung von Laboratorien und Methoden zur Durchfihrung der Untersuchung von Wein und
Schaumwein fir die Beantragung einer amtlichen Prifnummer in Rheinland-Pfalz, GeméaR §23 Absatz 1 und 3 der Wein-Verordnung (Wein-VO) in der Fassung der Bekanntmachung
vom 21. April 2009 (BGBI.I Seite 827), Auflage 2016
ol International Organisation of Vine and Wine
PV Prifverfahren

Stand: 22.09.2025
aktualisiert durch: AvW
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