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Hefenahrstoffe aus unserem Angebot

vitamin | nakti- | Hefe- Hefe- | Cellu- Einsatz-
Produkt DAP vierte auto- Dosage /hL : Beschreibung
Bl zellwand | lose zeitpunkt
Hefen lysat
Beginn bis max. zusatzliches Angebot an organischen
ANAVITAL i zweites Drittel Nahrstoffen (Aminosauren, Peptiden und
Extra X X X X #2120 der Garung Spurenelementen) durch die inaktivierten
Hefen
100% organisches Spezialprodukt aus
Lalvin inaktiven Hefen, bewirkt eine Anreicherung
GO-FERM Rehvdrierun des naturlichen Gehaltes der Hefebiomasse
X X 209 y g an Vitaminen (z.B. Panthothensaure, Biotin),
Sterol der Hefen : . :
Flash Mineralstoffen (z.B.. Magnesium, Zink,
Mangan) und Aminoséauren. Sofort
suspendierbar, Hefe Rehydrierung ab 15 °C
Hefenahrstoff aus 100% natirlichen
Lalvin . Hefezellwandprodukten zur Férderung der
Optimum X X 20 g vor ggﬁﬂn B alkoholischen Garung. Ester und Thiole
White 9 werden bewahrt und die Komplexitat des
Weines gesteigert.
Hefenahrstoff aus 100% nattrlichen
. inaktivierten Hefe zur Forderung der
Agf‘o\{g’?l‘ X 2049 vor ggﬁﬂn e alkoholischen Garung. Ester und Thiole
9 werden bewahrt und die Komplexitat des
Weines gesteigert.
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Produkt DAP Vlthln vierte | auto- Iﬂefe- q (?ellu- Dosage /hL El'nsatzk- Beschreibung
Hefen lysat zellwan ose zeitpunkt
rascher Garbeginn mit guter Alkoholausbeute
Vv : : und erhdéhtem Glyceringehalt, férdert die
ano Vital vor Beginn der . . .
. N . | Endvergarung bei stark vorgeklarten Mosten
Bio X 20-40g¢ Garung oder bei ie bei Most it hohen Most icht
Spezial Gérstockung sowie bei Mosten mit hohen Mostgewichten,
wie Auslesen, Beerenauslesen oder
Eisweinen
100% organisches Spezialprodukt aus
inaktiven Hefen, bewirkt eine Anreicherung an
Lalvin X 20g Rehydrierung Vitaminen (z.B. Panthothensaure, Biotin),
GO-Ferm der Hefen Mineralstoffen (z.B. Magnesium, Zink,
Mangan) und Aminoséauren in der
Reinzuchthefe
Ammonium und Phosphat sind Uber-
Beginn bis lebenswichtig fir Hefen. DAP gleicht den
DAP X 20 - (100) g | zweites Drittel Mangel im Most aus und ermdglicht so eine
der Garung gute Hefevermehrung und damit eine ziigige
Endvergarung der Moste.
Verbessert den Hefestoffwechsel und erhéht
_ _ vor Beginn der somit die Vitalitat der Hefezellen, ist fUrjede_
Vitamin B1 X 0,06 g G"g Vergarung zu empfehlen, besonders aber bei
arung faulem Lesegut. Es sichert eine gute SO2-
Bilanz des spateren Weines.
gewahrleistet einen raschen Garbeginn mit
hoher Alkoholausbeute und erhéhtem
ANAVITAL Beginn bis zum Glyceringehalt, z7ur restzuckerfreien
Spezi X 20-40g¢ Ende der Vergarung bei stark vorgeklarten Mosten, bei
pezial N s . " , :
Garung Vergarung mit gesteuerter Kiihlung, sowie bei

Mosten mit hohen Mostgewichten wie
Auslesen oder Eisweinen.
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Biologischer Hefenéhrstoff, dessen Gehalt an
hochwertigen alpha-Aminosauren, Vitaminen,
Lalvin X X 20 g vor Beginn der Mineralstoffen und Biofaktoren eine
Opti Red Garung stressfreie Garung fordert. Polysaccharide
stabilisieren das Tanningerist und
harmonisieren die Sensorik.
Garhemmende Inhaltsstoffe werden dauerhaft
ANAVITAL ) bei adsorbiert u_nd da_mit die A'Iftivitét der H_efen
ReStart X 10-40g¢g Garstog_kungen und quterlen W|e_der gefq_rdert. Vor einer
oder Garstopp Neubeimpfung mit Starkgarhefen bereitet
ANAVITAL Restart den Wein optimal vor.
Stimula . ten Drittel besonders reich an Riboflavin, Biotin, Vitamin
Chardon- X 209 |mders en Dritel | g, Magnesium und Zink, verstarkt damit die
er Garung . .
nay Bildung von Fruchtestern in allen Rebsorten.
Stimula _ _ _ en_thélt a_IIe wichtigen Faktore__n (Sterole, _
Sauvignon X 20g im erstep Drittel | Vitamine, Mlneralst_offe, Amlnosaur_en), um die
blanc der Garung Aufnahme und Freisetzung von Thiolvorstufen

durch die Hefe zu optimieren.




