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ANHANG 11
»ANHANG Vllia

Erzeugnisse und Stoffe gemifl Artikel 29¢, die zur Verwendung in oder zur Zugabe zu
okologischen/biologischen Erzeugnissen des Weinsektors zugelassen sind

Art der Behandlung gemif Bezeichnune der Erzeupnisse oder | Besondere Bedingungen, Einschrinkungen im Rahmen
Anhang [ A der Verordnung (EG) g Stoffe cug e der Grenzen und Auflagen gemiR der Verordnung (EG)
Nr. 606/2009 Nr. 1234/2007 und der Verordnung (EG) Nr. 606/2009
Nummer 1: Verwendung zur | — Luft
Beliiftung oder Sauerstoffanrei- | Gasformiger Sauerstoff
cherung
Nummer 3: Zentrifugierung | — Perlit Verwendung nur als inerter Filtrierhilfsstoff
oder Filtrierung — Tellilose
— Kieselgur
Nummer 4: Verwendung zur | — Stickstoff
Herstellung einer inerten Atmo- | _ @ 11 or o1
sphire und zur Handhabung
des Erzeugnisses unter Luftab- | — Argon
schluss
Nummern 5, 15 und 21: Ver- | — Hefen (1)
wendung
Nummer 6: Verwendung — Diammoniumphosphat
— Thiaminhydrochlorid
— inaktivierte Hefen, Hefeau-
tolysate und Heferinden
Nummer 7: Verwendung — Schwefeldioxid Der maximale Schwefeldioxidgehalt darf bei Rot-
— Kaliumdisulfit oder Kalium- | Wein gemaf Anhang I B Teil A Nummer 1 Buch-
mii:é?gjfgt 1t oder RalUM= | Siabe a der Verordnung (EG) Nr. 606/2009 100 mg/I
bei einem Restzuckergehalt unter 2 g/l nicht iiber-
steigen.
a) Der maximale Schwefeldioxidgehalt darf bei
Weiflwein und Roséwein gemifs Anhang 1 B
Teil A Nummer 1 Buchstabe b der Verordnung
(EG) Nr. 606/2009 150 mg/l bei einem Restzu-
ckergehalt unter 2 g/l nicht iibersteigen.
b) Bei allen anderen Weinen wird der am 1. Au-
gust 2010 gemdf Anhang I B der Verordnung
(EG) Nr. 606/2009 angewendete maximale
Schwefeldioxidgehalt um 30 mg/l verringert.
Nummer 9: Verwendung — Onologische Holzkohle (Ak-
tivkohle)
Nummer 10: Kldrung — Speisegelatine (?)
— Proteine  pflanzlichen Ur-
sprungs aus Weizen oder
Erbsen (3)
— Hausenblase (2)
— Eieralbumin (2)
— Tannine (?)
— Kartoffeleiweif (2)
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Art der Behandlung gemiR
Anhang I A der Verordnung (EG)
Nr. 606/2009

Bezeichnung der Erzeugnisse oder
Stoffe

Besondere Bedingungen, Einschrinkungen im Rahmen
der Grenzen und Auflagen gemifR der Verordnung (EG)
Nr. 1234/2007 und der Verordnung (EG) Nr. 606/2009

Hefeproteinextrakte (%)
Kasein

aus Aspergillus niger gewon-
nenes Chitosan,

Kaliumkaseinat
Siliziumdioxid
Bentonit

pektolytische Enzyme

Nummer 12: Verwendung zur
Sduerung

Milchsaure
L(+)-Weinsdure

Nummer 13: Verwendung zur
Entsduerung

L(+)-Weinsdure
Calciumcarbonat
neutrales Kaliumtartrat

Kaliumbicarbonat

Nummer 14: Zusatz

Aleppokiefernharz

Nummer 15: Zusatz

Inaktivierte Hefe, Autolysate
von Hefe und Heferinde

Nummer 17: Verwendung

Milchsiurebakterien

Nummer 19: Zusatz

L-Ascorbinsiure

Nummer 22: Verwendung zur | — Stickstoff
Beliiftung

Nummer 23: Zusatz — Kohlenstoffdioxid
Nummer 24: Zugabe zur Stabi- | — Citronensiure

lisierung des Weins

Nummer 25: Zusatz — Tannine (3)
Nummer 27: Zusatz — Metaweinsdure
Nummer 28: Verwendung — Gummiarabicum (?)
Nummer 30: Verwendung — Kaliumbitartrat
Nummer 31: Verwendung — Kupfercitrat
Nummer 31: Verwendung — Kupfersulfat
Nummer 35: Verwendung — Hefe-Mannoproteinen
Nummer 38: Verwendung ~— Eichenholzstiicke
Nummer 39: Verwendung — Kaliumalginat
Nummer 44: Verwendung — aus Aspergillus niger gewon-
nenes Chitosan
Nummer 51: Verwendung — Inaktivierte Hefe

Art der Behandlung gemiff An-
hang Il Abschnitt A Nummer 2
Buchstabe b der Verordnung
(EG) Nr. 606/2009

Calciumsulfat

nur fir vino generoso' oder ,vino generoso de li-
cor'

() Fir die individuellen Hefestimme: falls verfiigbar, aus 6kologischen/biologischen Ausgangsstoffen gewonnen.
(3 Falls verfugbar, aus 6kol ogischen/biologischen Ausgangsstoffen gewonnen."




